
フルーツゼリー型24ヶ 取
(シ リコン樹脂製型・プラスチック枠)枠サイズ :180× 335mm

オレンジゼリー型品番
74101

_ 品番  |
74102

サイズmm

▼
魏
錮
●
魏

蹄．̈一
一　
一

45× 18X15 17,100

価格  ポワ~ルゼリー型

価格  半球ゼリー型
17,100

″́′′・ ′夕|

サイスmm
45× 26× 15 | _17,100

摯 袢 ± 1■
ハ~トゼリ型

_蹄 _|

74103

一 74104   1
サイスmm
027× H135

_⊇二廻 m__   |  "■ ボンボンゼリー型~74105 1
030× Hll_____――- 17,100

| ,1 2^ fffig ラズベリーゼリー型
030× H24          1710Ю

パイナッカレゼリー型

品番

33× 30× 20

サイズmm ストロベリーゼリー型
74108 36X30× 20 17,100

L纏翌Ъ。_|ず‰

74107

74109
ピーチゼリー型



フレキシパン
LES FLEXIPANS

‐ ―I蜀
シリコンとグラスファイバーでできたフレキシブルな型
ム シュトト■マールが開発したシリコンとクラスフ●イバーててきた 焦 |ナ 付かない

型
‐
それかフレキシハン シルハ トです

柔軟な素材を生かして数多くのラインナ フか揃い 今や世界中でお菓子イ` 1サ のブ
ロにと でなくてはならない道具とな[て 0｀ ます
また 油をひく手間も省けて お手入れも簡単 保管も衛生的なフレキンバンは 母国
フランスではお菓子作りからお沐ユ理まで幅広く利用されています

フレキシバンはカス台や電熱台なと 直火 で|:使用しないてください

使 =た ら 必ず洗浄してください その際 Iス ホンシに食器用洗剤●使用してくださ

tヽ T磨斉|や硬 t｀タワシなと|フ レ■シハンの表面に綱かし́ 算をつけごしまいます

1977

1416

●

６

０

８

８

４

４

■

９

７

４

２

２

２

プティフール
(半球)

プティ・ガトー
(半球)

,一 |■ イス,'1,
600X400
600× 400
600× 400
600X400
600× 400
600× 400

■イスmnヽ
026 H16
029 H18
042 H21
058 H31
080 H40
070 H40

品香
1977
2265
1489
1896
1593
1268

Pomponnettes
ポンポネット

―トサイス「im  耳
'《
,   サイスnl m

600× 400   96   036 H17
品 番

1416

プティ・カトー
(ミ ニ半球底平)

キッシェット
ミニキッシェット

290× 190   24 036 H17

..-"t1:i.rni] E.t, 41 4 7.n.:aj

3416

ヽ
硼
ヽ

品 み

1600

1413

48

60

600× 400

600× 400

048 H15

042 H10

タルトレット
プティ・フール(円 )

品益   シー,■ |ス 田‖
1675     600× 400
1328     600× 400
2435     600× 400
2266     600× 400

R“   ■イスけ,m
24   077 H20
12 0110H20
54   038 H10
48   040 H20

フレキシノ`ン4つのポイント

1600



″形■夕′,

品番

1269
2269

1631
0915
1031

600× 400   15

1 :::糞 1::   ::

073 H40
082 H50
079H36
051 H29

二 :´ ニ フラ1●こ こ

3051
品 番 シートサイズmT理

600× 400  24
サイズmm

Cylindres
バヴァロア(円相

ミニマフィン(円)

Financlers

ミニ・フィナンシェ(見昴粉

プティ。ケーキ
Min‐Buches
ミニブッシュ

BuchettesC:.)ry I.

Pyramides
ピラミッド

パ
〆_

品番

1117

1264

600× 400

600× 400 24  86× 46 H14 フィナンシェ

50× 26
|

器糞器場鰐:器旧

品番

4394
1532
1757
1039
1320

600× 400   24   80× 30 H30

600× 400   24  122× 42 H32

600× 400

曇彎 ―トサイスmm t'( 7mm
1562 600× 400
1585     600× 400
1882___ 600× 400 1

54
24
35

35× 35 H23
71× 71 H41
50× 50 H35

1269

1031

シートサイズmm

1117

4394

シートサイズmm

1454

1562



多″″、タタ・し

フリオ シJ マフイン ムースに

Br ochete Canne16es
プリオシュは

'ら

型

品番 取 薇 サイズmm
1922
1027
1282

24
24
24

068H25
078H30
081 H37

Charlottes
シャルロット     lo79
Min「 Chadottes
ミニシャルロット

MargueHtes
マーガレット

Madeleines

呂番 シートサイスmm
1059 | :::要

'8:
1071 69♀ 1400 1 60

035H15

畠書 | :,- r.rlxmm I Rs I t<.rmm

サィズmm
078H40
062H35

マドレーヌ 1511 600× 400 78× 47 H19

52× 33 H15ミニマドレーヌ 1121 600× 400

Coqu‖ les Sain●」acques

ホタテ型
1067

Coeurs
ハー ト

3340
1340

シートサイスmm
600× 400
600× 400
600X400

取 数

1059

i-Fttl7n|n Er I t'f lmm

600× 400 1 24 1 070 H27
1996

1511

Ｆ

一
５６

‐ 一

__型■菫__1ヱニJ担墜二」_取数 | 
…

1067    600× 400 1 24  80× 75 H20

品番 i- r'+l{ rmm | 4qI + r 4ll
600× 400   20 66× 62 H25
600× 400   20 66× 62 H353340



1)tls t r、

品 番 シートサイズInm 取数

20

サイズmm
75× 65 H35 i16rt- 1.1073 600× 400

―

_  畠番  |シ ートサイズmml取数 | サイズmm
1586
1476
1339

600× 400
600× 400
600X400

一
ン=壁イ△

mm

品 番

24

品番 シートサィズmm サイズmm
1094 600× 400 070H60 C6nesa->
1083 600× 400 030 H20 ミニ・ コー /

lnsert COnes

―
―
ユ
ー

1073

| :: :::::i    鍔,ラン

1057 600× 400 1 24 080H20 Fond de Tarte
タルト台型

取数 サイズmm
1054 80× 60 H25 楕円サヴァラン

品番 取数 サイズmm
1056 18  90× 55 H20 テディベア

1476

1057

シートサイスmm

1054

シートサイズmm

1056

1094
1103 600X400

20

050H40 コーン・センター



1102

Savar ns Carres
サバラン・カレ
ミニ・サバラン・カレ

Coeurs Entrelaces
ダブルハート

品番  |シ ートサイスmml取 秒
1102    600× 400   24
1105    600× 400   35
1113     600× 400   60

サイスmm
70× 70 H30
56× 56 H24
37× 37 H17

品番  |シ ートサイスmml取 数

1096     600× 400   8
サイスm rr

120Xl13 H35

―

―

77
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FLEXIPAT
フレキシパット
フレキシパットはフレキシパンの
利点そのままに、シルパットの
ような完全に平らな表面で、高さ
lcmのフチを周囲に付けました。
焼成から冷凍まで特性はすべて
フレキシパンと同じです。
シルバットのようにしなやかで薄い為、型取りやすく、ま
た、フレキシ′ヾンのようなフチを付けることで表面に生
地が流れ出なくなりました。フレキシパットを使うと、様々
なタイプの生地を簡単に仕込むことができます。(スポ
ンジ、クリーム、プリュレヌガティーヌ、ゼリーetc)
仕込んだ生地は簡単にはがせ、そして専用のカードル
に合うのできれぃなモンタージュを約束します。
コンフィズリーやチョコレートの作業で、ある程度時間を
おいてとろみを調節しなくてはいけないパート・ド・フリュ
イやガナッシュ、キャラメルを作る場合でも染み出ること
がありません。
アイスピック、ビスキュイサレ、クーリーサレなどのアベリ
ティフ用のおつまみも、オリジナル性あら、れるものが製
造可育ヒで、ケータリングをされる方々もご活用いただけ
るでしょう。

サイズmm フレキシパット用
ケーキフレーム550X355

476× 275



Past r.r.
S ilicone baking moulds

silicon FLEX
シリコンフレックスシリーズ
耐熱温度‐60℃～230℃で、冷菓、焼き菓子
両方にお使いいただけます。
オーブン、電子レンジ、冷蔵、冷凍もOK!

食品用純シリコン製の為、熱伝導率に優れ、ふっくらとした焼き上がりを
保肛します。
また、くっつきにくいので、待たずに簡単に素早く型抜きができ、材料が
無駄にな|′ません。柔らかいので、型離れが良く、使用後の洗浄も簡単
で、食洗機もご利用いただけます。
ケーキ、バン、キッシュ、プリン、ゼリーなど色々な澤斗理にご使用ください。

シートサイズ:175×300mm

□高誘酬封製琶薔圧誉
-1捨

″:
容易です。

□ ‐60℃～+230℃と耐熱性に優れ、冷菓から焼き某子まで使用できます。
7製造過程で長時間の熱処理を行う特殊製法により、不純物をすべて除~去

しているので、製品に匂いがなく、安心して食品にお使いいただけま
す。

匹 折っても白い線がつかず、丸めて収納していただくことも可能です。

・ 使い始めは、ぬるま湯につけ、食器用中性洗剤で洗い、充分すすぎ、乾燥させてくださ
い。初回使用時は、モールド(型)にバターなどの油脂を塗ってご利用くだれ 。`
●直火には使用できません。
●モールド内のケーキをカットしたり、生地を取り出す際には刃物を使用しないてください。

・ 指定温度内でご使用ください。

・ ガス台や電熱台など、直火では使用しないてください。
●使ったら、必ず洗浄してください。その際にはスポンジと食器用洗剤を使用してください。
研磨剤や硬いタワシなどはシリコン表面に細かい傷をつけてしまいます。

半 球

シートサイズ:175× 3∞mm/枚

サイズmm

―
　
―
―
―
∃

６。。５３。鰤い

74001
74002
74003
74004
74005
74006

SF001
SF002
SF003
SF004
SF005
SF006

５

６

６

８

５

４

１

２

1080H40
070 H35
.060H30
050 H25
040H20
030 H15

71x71 H40 3,300

ピラミッド



1)a、 tr、

|||||こ
|

|●●●t〕

サバラン7401 0   SF010
7401l   SF011

18
8

1  6

∞
∞
∞

３

３

３

３

３

３74012 1 oF012

サイズmm   価格 タルトレット74013
74014
740151
74016 .

SF013
SF014
SF015
SF016

045 H10  3,300
050H15  3,3∞
070H20  3,3∞
070H20  3,300

オーバル

＝
Ｌ
コ
ーー
Ч
ｒ
Ｌ
Ｈ
Ш
Ｉ

７

８

５

１

１

５

０

０

０

Ｆ

Ｆ

Ｆ

Ｓ

Ｓ

Ｓ

７

８

５

１

１

５

７４０

拗

拗

９

０

１

１

２

２

０

０

０

Ｆ

Ｆ

Ｆ

Ｓ

Ｓ

Ｓ

９

０

１

細融裡
一磁．３，３∞榊

臨一３，３∞榊３，３。０３，３∞

１

６

５

６

２

３

４

２

２

２

２

５

ＦＯ
ＦＯ
ＦＯ
Ю

Ｓ

Ｓ

Ｓ

Ｓ

035H38
045 H48
055 H60

サィズmm ババ型

マフィン型

拙盤|

74052

051 H28
069 H35
081 H32
075H60

サイズmm
041 H12
065H21

74010

55× 33 H201  3,eЮЮ
70× 50 H201  3,300

49× 26 Hl1  3,300
プティ。フィナンシェ



II・ :lst r、

フィナンシェ 品番

Ｌ
∃

Ｌ
∃

Ｌ
Ｊ

Ｉ

Ｌ
Ｉ
コ
Ｌ
‐
Ｊ
Ｌ
Ｉ
コ
Ｌ
Ｉ
Ｊ
Ｌ
Ｉ‐
ロ
ー

印‐ｏｏ。‐‐ｏＯ。̈嗣一

』Ｌ
壺
』
嘔
疇

←一一　一一・　一一一・　一一　一〓一^　一一一一

， 一一̈
，一一一・）一一一̈
一一一一
）一一一一・）一十一一一

ケーク

プティフール

品番 1 型番 1取数| ■■室mm  _里壺

ビ里1ビ 0

&* I s* lnu | *rrx.. I ralr

74027 sFo27 15 040 H2o 3,300

シリンダー

フロランタン

マドレーヌ

９

０

２

３

０

０

Ｆ

Ｆ

Ｓ

Ｓ
轟一神神

３

０

９

３

５

５

０

０

０

Ｆ

Ｆ

Ｆ

Ｓ

Ｓ

Ｓ

耐一調
，３∞
３

３

耐３，３∞卿
74033
7405Cl
74059

18
8 055 H50 ‐

74028

ボルドー

1 15, o+s uas I o,goo



Pa、 trv

二翌J型斗迦
74035  SF035   6   079 H30   3,3ul

|_______L___

q! )t)tvitN.

ブリオッシュ浅型

|_躍一“̈ 蟻一̈帥
Ｓ

Ｓ
枷 ハート065 H40

060 H35

オクタゴン(八角)
038H26  3,300

バトー

価格

城計ξ橙1電量群計歳―

_蹄  1 些 _

74043   SF043
74044   SF044
74045 ‐ SF045
74046   SF046
74047   SF047

040H13
050 H14
060 H17
070H17
●80H18

3,300
3,3∞
3,300
3,300

フラン

3,300

:ち:子苦:き―卜「』冒姜「―笙■ィドJrケ堅““・一

74037

0(|● 0
0000
0000
0●00
0(DOO
OO(:)○

８

９ＤＦ０４・
ＱＯ　００
．

6るこ‖アgl まこぁ ダイヤモンド6ヶ取



74089

７

８

９

８

８

８

０

０

０

Ｆ

Ｆ

Ｆ

Ｓ

Ｓ

Ｓ
神神神

晶番クーグロフ6ヶ取

日
Ｈ
﹈
□
ｎ
Ｈ
口 プラリネ

74056

74060

ハート&ハート

ババリーズ 島■  1 型番

マーガレット

,-rtr'7atry @ j-r*

SF057 1  8  1 055 H36 1  3,300

□

□

□

□

□

□

□

□

□

□

ｒ
□
□
□
凪

ファンタジー
74061

ユ ●



Pastr、

品番  1 型番
74093   SF093

_」型聾型F I SF094 1
ボルカノ

冽
劇
劉
馴
翻
淵
劇
測
Ч主   》桜

サンフラワー

トリスケル

]×
50コ

_38∞

キユーブ50

ノ■_lfF里上8

キユーブ35

シリコン型の蔦の71を 11に言っ推‖す 街生的に乾かし保管することができます.

w rvrrz*tvt-

臨一　４，２∞

耐一　仰

74062

74000 1 285× 260 3,0@ Q,>v7.gl)
_74000



Pastliv

ピンクローズポエム

ピンクプチローズ

シリコンシート

出日の口径か03 6ミ リ 2種類の自金イ■
口金を取ると08ミ リとしてこ使用いたた

'ま
す.

BOuRGEAT

19L
(ス テンレス製)

※スタンド男1売 0185× H180

神神
595× 395
395× 295
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PAVO FLEX
パボフレックス
パポフレックスはイタリアにて、業務用の600×400サイズに作られたシリコンの
型です。
パボフレックスはプラチナシリコン素材を使用しています。プラチナシリコンは欧
米の検査機関で認証済みの安全素材です。また素材が自体が非常に強く、し
なやかな商品です。

プラチナシリコンを利用しています。
フレンクスの利用温度は-40℃～ 280℃と焼き菓子から冷製まで幅広く使
用できます。
電子レンジにも利用できます。

1

2

・初回使用時には パター等の油脂をぬってご利用ください。
・型から取

',出
す際に、ナイフ等を利用しないでください。

使用後には食器用中性洗剤で洗浄してください。
(食器洗い機は利用可能)

油汚れが残っていると残留油脂が自浮きし型離れが悪くなります。
・洗う際には柔らかいスポンジと食器用中性洗剤を利用し タワシや研磨剤は
利用しないてくださぃ。シリコン表面に傷をつけてしまいます。
・直火では使用しないでください。

戦
77401

呂番 サイズmm

77402 24ケ   070 H40

価格

島 番

24ケ 1  070 H40  1 120

130 18,000

18,000

マフィン

ブリオッシュ



:′″′、
`rし

ピラミッド __品番  1取 数 |´

77404 35ケ | 7ぷ輝‖詐
_      |             |

価 格
ミニマフィン

サィズmm 害量rn!

050H28

マ ドレーヌ

キュウブ

77406 44ケ  78× 45H18 35   18,000

サィズmm  l害 量mll_価 格

28ケ 50× 50H501¬ 5ぽρ∞

E. I nr I t{rmm LBr. m!
熊

価格

18,000Tt40a 20, gox78 H20

ライオン 11鳳

り就バベル
77440

|            |



1'Itst r、

fi戸                  
ミニバベル

ミニキューブ
30X30 H30   25   18,000

― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
J―

―
_____― 上 ___

島番 取歌 サィズmm 垣格  ミニシリンダー
18,00077413 54/r O35 H35

+'llmm I tlmr 1filg

十守LI吐―ミニクグロフ70   18,000

取数 サィズmm」  富量m11 価格 _ トリオ
77415 120ケ 120× 32H32 115 18,000

イントリーゴ

77417  54ケ 040 H28
ミニイントリーゴ



クタル、′r,

フアンタジ~ 
ボ

サィズmm

075 H48 覧姉

リゴ
晶番 +t .l 7/n.m 害量ml

77419 24ケ   060H45 115

価格

| ___

品 番

叫劃

77421 24

サイズmm ttml 価格

18,000
ミニリゴ

54ケ  035H30

ケ⊥

154ケ 1  040 H43

25
1  1

コーン
065 H70 1 125   18,000

130嘔 ∞0
i-J-/ 品 番

77422

オンディーヌ I Jゴ
^mm l青=口

,

|

80× 45 H40 ' 130３

轟一　確
瞳一　勧

価格

18,000

ずフロウ
77424 .20ケ ■20× 33 H32  100  18,000



flast rr
■
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|

品番 1堅数 L_サ イズmm  l=■ ml  価格
77425 20ケ 1120× 32H38 115 18,000

ソフト

S* I RS rt.( lmm i Afmr ] ffilf

77426120ケ 120X30H321110 18,000
ログ

&t lna
77427 20+

|  サイズmm  l害 ■ml  価格

■20× 30H351¬ 0“ β∞
リブラ

品番 エクリッセ
77429  24ケ   072 H415 ‖°

lt∞
0

呂番  1取 数 |  サイズmm  l害 量m」_ 価格

″
“
074ケ 158X58距01■5t∞o

テクノ

ノ`レンテッシ

s* I nu I tu'Tmm lgrmr i fo6 ラブ
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ベルディゴ 引 :

ムーブ

ラウンド J_臨
7743:_120ケ

rlI::_131[100118,000
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SILFORM
シルフォーム

サブレなどの生地の焼成にはメッシュ状のシルフォームが最適
です。
メッシュ状になっている為、シート下の温風循環て、美しい色合
いに加え、柔らかな焼き上がりになります。タルト生地では重石
をのせることなく、生地浮きせずきれいに焼きあが

'り

ます。また
余計な油分がシルフォームから抜け出るので、生地がサックリと
仕上がります。

シューを焼く時は均―な大きさのシュー生地を作れます。(シル
フォーム ロンド使用時)

シートサイズ :600×400mm

品番   |シ ートサイスmm サイズmm

337001 1600× 4001 067H15 シリレフォーム
ロンド

品番

酬 鵠

シートサイズmm

ンルフォーム
カレ

シルフォーム
タルトレット

シリレフォーム
バ トー

337001

シートサイズmm

337013

337019
337019 600× 400  48 66× 27 Hll


