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12.0%
ALCOHOL

メンドシーノ
AVA

No t e s

メンドシーノ・カウンティの Ukiah（ユカイア市）から近い標高
600m のところにあるオーガニックの認証を受けている畑です。高
い標高の影響でブドウはフレーヴァーの凝縮度を高めることができ
る他、ヴァレー・フロアで感じられるような極端な暑さから守られ
ています。樹齢 40 年前後。低収量なブドウは自然と凝縮されます。

繊細なロゼを醸造するために、ブドウの 50% は足踏みで丁寧に破
砕しプレスにかけます。シャンパーニュのプレス・サイクルを使い
キュヴェのみを使用しました。ベースワインはステンレスタンクに
て醸造を開始し、発酵途上のワインを瓶詰めし、瓶内で発酵を終え
ます。6 ヶ月間の瓶内熟成を行いデゴルジュマンをし、ドサージュ
0g で栓をしました。

VARIETY
100% Zinfandel

CASES PRODUCED
3,000 bottles

RETAIL
¥6,200（税別）

VINTAGE
2022

クルーズ・ワイン・カンパニー スパーリング ホワイト・ジンファンデル
イーグルポイント・ランチ ペティヤン・ナチュレル メンドシーノ

C RUS E  W I N E  C O.  S PA R K L I N G  W H I T E  Z I N FA N D EL
E AG LE P O I N T  R A NC H  P ÉT I L LA N T  NAT U R EL  
M E N D O C I NO

爽快感あふれるスイカやバラ、パンの生地のアロマがあります。口
に含むと軽やかでフルーティーな印象がありますが、存在感があり
ワインらしさもあります。とてもシリアスなワインですが、飲んで
楽しく、考えさせられるワインでもあります。
＊＊＊ペティヤン・ナチュレルとは、発酵を完全に終えたスティルワインに糖分と酵
母を加えて瓶詰め・密閉、瓶内二次発酵を行うトラディショナル方式に対して、発酵
途上のワインを瓶詰め・密閉をし、残りの発酵を瓶内で行うスパークリング・ワイン
の製法です。別名、メトード・リューラルやメトード・アンセストラルとも言います。
また、ペティヤン・ナチュレルの栓は通常のコルクと針金ではなく、王冠を採用して
います。この為、直射日光が当たらない涼しい場所での保管を徹底し、温度を 6 〜 8
度まできっちりと下げてからのサービスをオススメ致します。良く冷やしてから、ソ
ムリエナイフの栓抜き部分やビールの栓抜き等を使い抜栓を行ってください。

CLOSURE
王冠

PRESSURE
5 バール≒ 4.9 気圧


