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12.0%
ALCOHOL

ソノマ・コースト
AVA

3.81
pH

No t e s

シラーがギリギリで成熟する場所とされる、ソノマ・カウンティ、
オクシデンタル村付近のとても冷涼なチャールズ・ハインツ・ヴィ
ンヤードのブドウです。従来のクローンとマサル・セレクションを
使い有機栽培を実施しています。2021 年は 10 月 7 日に収穫を収
穫を行いました。

ブドウは全房のみを使い、14 日間かけてコンクリートタンクで軽
く足踏みを行いながら発酵しました。残糖がなくなった時点でフ
リーランをコンクリートタンクとフレンチオーク旧大樽に移し熟成
します。MLF は自然に発生しました。亜硫酸塩は少量のみ瓶詰め
前に添加しました。VARIETY

Syrah 100%

CASES PRODUCED
200

RETAIL
¥8,500（税別）

VINTAGE
2021

クルーズ・ワイン・カンパニー シラー
チャールズ・ハインツ・ヴィンヤード ソノマ・コースト

CRUS E  W I N E  CO.  SY R A H
C H A R LE S  H E I N T Z  V I N EYA R D  S ONOM A  COA S T

とてもアロマティックで美しいワインです。フローラルで、スミレ、
スミレの飴、ほのかにプラムの果実味がアロマにあります。口に含
むとオリーブの塩漬け、スモークした肉、軽やかで飾り気のないタ
ンニンからくる骨格があります。フレッシュ感が感じられるシラー
で、カリフォルニアらしさがありながら、シラーの聖地である北ロー
ヌをも思わせます。


